Druzba PROSUB d.o.0. je specializirana na podrocju marikulture-

koljkarstva. Svoje pridelke prodaja pod uveljavljeno ‘blagovno

znamko »OKUS MORJA«. Gojis€a klapavic ter ostalih Skolj

notranji in zunanji nadzor, po normah.HACCP sistema sledljivosti nad
celotnim pridelkom, od vzreje semena do konénega prod‘kta. Tako
zagotavljajo kupcem dnevno sveze in neoporecne _fék&e.

Lazienda PROSUB s.r.1. € specializzata in campo ittico — mitilicoltura.
Il suo prodotto di mercato e posto sotto il noto marchio commerciale
»0KUS MORJA«. | vivai dimitili si trovano nei parchi protetti di Sicciole,
Strugnano e Punta Gro Lazienda possiede il'pit moderno centro
di depurazione e spedizione ammessa dalla direttiva’ dellUE di
. dotti ittici. | mitili, otre ad essere sottoposti

alla pulizia-meccanica, vengono aa__ct@depurati dai batteri con un
processo naturale, sbalzi di temperature (tutto in-atmosfera .

 di-controllo interno ed estern
nsumatore la certezza e la Eaé'ﬁ?é di un prodotto

Za ekipo MYTILU - Mitja Petri¢ s.p. stoji druzina, ki Zivi z morjem
od nekdaj. Jadran *){u orje je zaradi svoje slanosti in gistosti idealno
za gojenje $koljk, zato se na skolj¢is¢ih podjetja te vzreja od mladice
pa do zrele Skoljke, ‘Eden izmed ciljev celotne ekipe je dosegati
najvisjo mozno kakovost in varnost proizvoda, zato so tudi uvedli
certificiran standard proizvodnega procesa, ki med drugim vkljucuje
zagotavljanje sledljivosti vseh deleznikov proizvodnega procesa:
od mladice do skoljke prodajne velikosti. Ker je postopek odpreme
s pomocjo plovila izvrSen ze na samem gojiscu, sveze skoljke prav
disijo po morju. Na ta nacin s prav tako zagotavlja najkrajsi mozni
¢as iz morja do potrosnika, ki se Steje v urah.
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Il collettivo MYTILUS -,.fgdit_‘ia Petri‘n"\; . , continua la tradizione
familiare, vivendo e lavorando con il mare. Grazie al suo grado di
salinita e alla purezza, il mare Adriatico & de;le per la mitilicoltura.
Uno degli obiettivi del team e quello di raggiungere la massima
qualita e sicurl_."' za possibile del prodotto per cui hanno introdotto
un processo d produzione standardizzato, che tra l'altro garantisce
i tutti gli elementi del processo di produzione dei
azione alla raccolta. Grazie al processo di spedizione
ggio) eseguito sull'imbarcazione, le ¢o:
raccolte mantengono il piacevole profumo di mare. |
il tempo dal mare alcliente si conta in ore, non in




OKUSI IZOLE

Izola zaradi blizine zaledja ponuja odlicen preplet istrske in morske
kulinarike. Lokalni gostinci so v Izoli vkljuéeni v pobudo Kilometer
nic, kar pomeni, da na krozniku vedno dobite pristne jedi iz lokalnih,
svezih in zdravih sestavin, pripravljenin po tradicionalnih lokalnih
receptih. V poletnem casu lahko dobrote zaledja kupite tudi na
domaci trznici Ruba sz moje njive.

Letos vas bomo popeljali na sprehod po izolskih okusih kar stirikrat.
Preverite, kdaj bodo potekale izolske kulinaricne akcije:

Dnevi Spargljev: 30. marec do 28. april 2019

Dnevi domacih pedocev: 1. junij do 16. junij 2019
Dnevi bakalaja: 14. september do 29. september 2019
Dnevi kraljestva ribe: 12. oktober do 9. november 2019

I SAPORI DI ISOLA

Grazie alla sua vicinanza con lentroterra, Isola offre un'eccellente
combinazione tra arte culinaria istriana e piatti di pesce. | ristoratori
di Isola partecipano all'iniziativa chilometro zero, per offrire sempre
piatti genuini con ingredienti locali, freschi e sani, preparati secondo
le ricette locali tradizionali. In estate puoi anche comprare i prodotti
dell’entroterra al mercato locale Prodotti del mio campo.

Quest'anno ti porteremo a fare una passeggiata tra i sapori isolani per
ben quattro volte. Scopri dove si svolgeranno gli eventi gastronomici
di Isola:

Giornate dell’asparago: 30 marzo - 28 aprile 2019
Giornate dei pedoci caserecci: 1 giugno - 16 giugno 2019
Giornate del baccala: 14 settembre - 29 settembre 2019
It regno del pesce: 12 ottobre - 9 novembre 2019

& 1ZOLA
ISOLA L
Ente per s v aara www.visitizola.com
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DNEVI DOMACIH PEDOCEV

GIORNATE DELLE COZZE NOSTRANE

Restavracije in gostilne
Ristoranti e trattorie

CASA DELLA PIZZA MOBY DICK
Dantejeva ulica 4 - Via Dante Alighieri 4
M: +386 30 760 001, E: mobydickizola@gmail.com

FAST FOOD VENI

Postojnska ulica 11 - Via Postumia 11
T: +386 5 641 63 33, M: +386 41 684 333
E: info@venicatering.com

GOSTILNA BUJOL / TRATTORIA BUJOL
Verdijeva ulica 10 - Via Giuseppe Verdi 10
M: +386 41 799 490, E: bujolizola@gmail.com

GOSTILNA DORO / TRATTORIA DORO

Trg padlih za svobodo 3 - Piazza Caduti per la liberta 3

T: +386 5 641 74 96, E: gostilnadoro@gmail.com

GOSTILNA ISTRA / TRATTORIA ISTRIA
Trg republike 1 - Piazza della Repubblica 1
M: +386 40 810 441, E: bedat83bedat@gmail.com

GOSTILNA JASNA / TRATTORIA JASNA
Jagodje 24a - Valleggia 24a

T: +386 5 641 83 54; M: +386 41 615 658

E: gostilnajasna@siol.net

GOSTILNA KORTE / TRATTORIA KORTE
Korte 44
T: +386 5 6420 200, E: info@gostilnakorte.si

GOSTILNA MANJADA / TRATTORIA MANJADA
Morova ulica 25d - Via Mario Moro 25d

T: +386 5 641 63 21, M: +386 31 534 810

E: aljosa.ribar@gmail.com

GOSTILNA RIBIC / TRATTORIA RIBIC
Veliki trg 3 - Piazza grande 3

T: +386 5 641 83 13; M: +386 41 744 221

E: gostilna.panorama@gmail.com

GOSTILNA SIDRO / TRATTORIA SIDRO
Soncéno nabrezje 24 - Riva del sole 24
T: +386 5 641 47 11, E: gostilna.sidro@gmail.com

GOSTILNA SONJA / TRATTORIA SONJA
Morova ulica 4 - Via Mario Moro 4
T: +386 5 640 35 00, E: info@gostilnasonja.si

GOSTILNICA GUST
Drevored 1. maja 5 - Viale 1 Maggio 5
M: +386 31 60 60 40, E: info@gostilnica-gust.si

PEDOCI NA BUZARI
COZZE ALLA BUSARA

526,00 EUR

V vseh sodelujocih gostilnah
v ¢asu ponudbe

In tutti i ristoranti partecipanti
nei giorni dell'evento

OKREPCEVALNICA GRIL PRI PEROTU /
TAVERNA GRILL PRI PEROTU

Gorkijeva ulica 6 - Via Maksim Gorki 6

M: +386 41 858 473, E: dvorancic@gmail.com

OKREPCEVALNICA MORSKI VAL /

TAVOLA CALDA MORSKI VAL

Veliki trg 10 - Piazza grande 10

M: +386 31 618 196, E: aleksandra.derdajmv@gmail.com

HOTEL DELFIN ZDUS

PIZZERIA VILA RAINERI IN OKREPCEVALNICA PERGOLA
PIZZERIA VILA RAINERI IN OSTERIA PERGOLA
Tomaziceva ulica 10 - Via Pinko Tomazi¢ 10

T: +386 5 660 74 26, E: prodaja@hotel-delfin.si

RESTAVRACIJA HOTELA MARINA /
RISTORANTE HOTEL MARINA

Veliki trg 11 - Piazza grande 11

T: +386 5 660 41 00, E: info@hotelmarina.si

RESTAVRACIJA KAMIN / RISTORANTE KAMIN, BELVEDERE
Dobrava 1a - Dobrava presso Isola 1a

T. +386 5 660 56 66, M:+386 41 350 360

E: restaurant@belvedere.si

RESTAVRACIJA KORAL / RISTORANTE KORAL
Alietova ulica 3 - Via Alieto 3
M: +386 40 205 928, E: info@koral.si

RESTAVRACIJA PARANGAL / RISTORANTE PARANGAL
Soncno nabrezje 20 - Riva del sole 20

T. +386 5 641 74 40, M: +386 41 673 846

E: allf. piran@gmail.com

RESTAVRACIJA SVETILNIK /

RISTORANTE E LOUNGE BAR SVETILNIK

Kopaliska ulica 14 - Via dei bagni 14

M: +386 40 597 633, E: restavracija.svetilnik@gmail.com

RIBISKA OSMICA ARRIGONI / OSMIZA DI PESCE ARRIGONT
Bazoviska ulica 4a - Via Basovizza 4a
M: +386 41 321 416, E: habib.dedic8@gmail.com



